N’hésitez pas a réserver
rapidement au :

Traiteur : 02 33 68 13 78
Restaurant : 02 33 59 04 64
contact@oloupstmichel.fr

Réservation obligatoire.
Un acompte de 40 % sera demandé a la
commande.

Paiement du solde lors du retrait de la marchandise.

RETRAIT A NOTRE NOUVEAU
RESTAURANT A SARTILLY LES 24 et
31 décembre de 11h a 15h.

MERCI POUR VOTRE
COMPREHENSION
ET VOTRE CONFIANCE

L’EQUIPE DU LOUP VOUS
SOUHAITE DE JOYEUSES
FETES DE FIN D’ANNEE

\ ap any

AVRANCHES
L

2 /rUS]u[BS np 2ny

o
c

af

233N 8 *
29

2
ceier np
ages0g NP 2NY

919y

Ry,

%

“erapaiy

[ -

GRANVILLE

)

$O

ZA Route de Carolles — 50530 SARTILLY

Sartilly

FETES DE FIN D'ANNEE 2022

FOIE GRA? MAISON
SAUMON Ii%EE MAISON
PIECES’?;*?;‘CKTAILS
MENUS A%;%;\/I‘PORTER

4
MACARONS


mailto:contact@oloupstmichel.fr

VOTRE COCKTAIL

FOIE GRAS MAISON A PARTIR DE FOIE
FRANCAIS
Ballotin de 250 grammes 35 euros TTC

Ballotin de 500 %rammes 65 euros TTC

SAUMON FUME MAISON
4 tranches environ 140 gr 8,90 euros TTC

§%%8

MENU A 27,50 EUROS

Entrée (au choix) : hors menu 10,50€

8 tranches environ 280 ﬁr 17,80 euros TTC

LES DOUCEURS DU CHEF
8,90 euros TTC

8 piéces froides par
personne
1 Verrine de Bulots
1 Wrap au saumon fumé
1 Blinis de rillettes de maquereaux
1 Verrine saumon, mangue
1 Verrine filet de porc fumé aux agrumes
1 Rouleaux de printemps crevette a la thai
1 Tapas pomme, boudin
1 Toast de coppa
4 piéces chaudes par 4,40 euros TTC
personne
1 Brochette de poulet

1 Brochette de crevettes
2 Mini tartelettes

PLATEAU DE 80
CANAPES maison, salés,
variés
(.
PAIN SURPRISE garnide | 38 euros TTC
60 pieces maison,
salées, variées

40 euros TTC

*Poisson du jour accompagné d’une julienne de
légumes de saison au crémeux de Haddock

*Nem de boudin aux 2 pommes, camembert

Plat (au choix) : hors menu 15,20€

*Supréme de chapon accompagné de légumes
croquants, purée de butternut et sauce forestiére

*Dorade royale, nouilles chinoises, petits

légumes et sa sauce gingembre

Dessert (au choix) : hors menu 5€

*Blchette macaron aux fruits

*Déme chocolat insert créeme brilée

OPTIONS
“Boite de 6 macarons a 6,60 euros
“Boite de 12 macarons a 13,20 euros
| *Sachet de 3 marrons glacés a 7,50 euros
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MENU A 39,50 EUROS

Entrée (au choix) : hors menu 14,90€

*Saint Jacques poélées aux petits légumes

*Cassolette de ris de veau aux petits légumes,
sauce morille

Plat (au choix) : hors menu 19,90€

*Filet de veau farci aux pleurotes accompagné
de ses jeunes légumes et pommes de terre,
butternut au crémeux de langoustines

*Filet de bar accompagné de sa purée de céleri
et ses jeunes légumes au crémeux de coques

*Tournedos accompagné de ses jeunes
légumes, sa purée de patates douces et sa
sauce Morilles

Plateau de fromages au lait cru hors
menu 6,50€

Dessert (au choix) : hors menu 5€

*Blchette royale (Mousse et croquant au
chocolat)

*Déme insert marron glacé sauce cassis



